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Babovicky s mandarinkami

Ingredience:

2 mandarinkové kompoty

5 g Zelatiny, potravinarska barva
1 Izice citronové Stavy

50 g krupicového cukru

Na omécku:

1 ostruzinovy kompot

50 g krupicového cukru

1 Izice vanilkového pudinku

50 ml sladkého likéru podle chuti

Popis postupu:

Mandarinkovy kompot scedime, Stavu zachytime a dilky mandarinek vyskladame do malych kompotovych misek. Do
nalevu dame Zelatinu. AZ nabobtna, zahfejeme ji témér k bodu varu (nevafit), pfidame citronovou stavu a cukr.
Michame, aZ se cukr rozpusti. Tfetinu pFibarvime oranZovou barvou a rozlijeme ji na mandarinky do misek. Nechame
ztuhnout a pfilijeme zbyly Zelatinovy nalev bez barviva. Dame zchladit.

Ostruzinovy kompot i s ndlevem smichame s cukrem, vanilkovym pudinkem a 2 minuty povarime. Ostruziny
rozmixujeme a pfecedime, aby v omacce nezbyla zrnicka. Po vychladnuti ochutime likérem. Ztuhlé babovicky
vyklopime na talifek a pfelijeme oméackou.



