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Boruvkova bublanina

Ingredience:

509 masla, 100g cukru krupice, 3 vejce, 180 ml mléka, 300g poloh.mouky, 1/2 kyp¥iciho prasku, Spetka soli, 2509
bordvek, sluneénicovy olej ve spreji na vystrikani formy, 1 vanilkovy cukr a 2 Izice cukru moucky na posypani

Popis postupu:

1. Maslo utfeme s cukrem a zloutky. Pfimychame prosatou mouku s kypf. praskem a mléko. Nakonec vySlehame bilky
dotuha spolu se Spetkou soli. Bilkovy snih optrné vmichdme do tésta.

2. Kulatou zapékaci misu s vyvySenym okrajem vystrikdme slunecnicovym olejem (Easy cook)-vysypavyni moukou neni
potfeba.K sehnani nejlevnéji na www.olejedokuchyne.cz.Potom do ni nalijeme tésto, na které nasypeme bordvky.
Bublaninu dame péci do predehraté trouby. PeCeme pfi 200°C asi 25 minut. Podavame nejlépe se Slehackou.



