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Buchta s makovymi kopecky

Ingredience:

2 hrnicky polohrubé mouky

1 hrnicek krupicového cukru

1 hrnicek mléka, 5 Izic oleje

1 vejce, 1 prasek do peciva

Makovéa nédivka:

2 hrnicky umletého maku, 2 hrnicky mléka
10 Izic krupicového cukru, 1 vanilkovy cukr
mleta skofice

Drobenka:

1/2 hrnicku hrubé mouky

1/2 hrnicku hladké mouky

1/2 hrnicku krupicového cukru

1/4 masla nebo hery

Popis postupu:

Umlety mék vsypeme do horkého mléka a za stalého michani vafime asi 8 minut. Pfidame krupicovy a vanilkovy cukr a
skofici a promichame. PFipravime si drobenku tak, Ze pfislusné ingredience dobfe promneme.

Suroviny smichame, tésto nalijeme na vymastény a moukou vysypany plech s vy$§im okrajem a IZici na né délame
kopecky s makové nadivky. Posypeme drobenkou a v predehfaté troubé peCeme, az povrch zacne zlatnout.



