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Cokoladovy dezert pokuseni

Ingredience:

250 g Cokolady na vareni
125 g maésla na kosti¢ky

2 kelimky Slehacky

200 g Cajovych suSenek
200 ml rumu nebo griotky

Popis postupu:

Formu na biskupsky chlebi¢ek vyloZte folii na potraviny. Cokoladu roztavte v misce postavené nad hrnec s mirné
vrouci vodou, pfidejte méaslo a promichejte. Odstavte a nechte trochu vychladnout. Dvé tfetiny Slehacky vySlehejte
dotuha a postupné zatrete k Cokoladé. Neékolik suSenek namocte v alkoholu, polozte na dno formy a prelijte
cokoladou. Takto postupujte dal; posledni vrstvu by méli tvofit suSenky. Ty namacejte postupné - jinak by se pfili§
nasékly a zbyte¢né by se vdm drobily. Formu pfetahnéte alobalem, zatizte a nechte aspon 4 hodiny ale klidné i pFes
noc v chladu - nemrazit.



