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Cokoladovy dort Indian

Ingredience:

1 hrni¢ek polohrubé mouky
3/4 hrnicku krupicového cukru
6 vajec, 3 Izice kakaa

dZzem vyrazné chuti

2 smetany ke Slehani
c¢okoladova poleva

Popis postupu:

Zloutky uslehame s cukrem, pfidame mouku smichanou s kakaem a tuhy snih z bilkd lehce promichame. Tésto vloZzime
do vymazané a vysypané dortové formy a upecCeme. Z vychladlého korpusu opatrné odfizneme asi 1 cm vysoky plat,
vnitfek spodniho platku vydlabeme tak, aby dno zlstalo také asi 1 cm vysoké a potfeme je dZzemem. Vydlabany
vnitfek rozmélnime, promichame s 1 uSlehanou smetanou a naplnime jim dort. Pfikryjeme odkrojenym platem,
polijeme ¢okoladovou polevou a ozdobime $lehackou. Mizeme zdobit i Cokoladovymi hoblinkami, listecky nebo
barevnym zdobenim.



