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DUllkové kolacky

Ingredience:

10 dkg zméklého masla
10 dkg sadla

10 dkg mouckového cukru
2 Zloutky

30 dkg hladké mouky

Popis postupu:

10 dkg zméklého masla, 10 dkg sadla a 10 dkg mouckového cukru tfeme ve Slehaci do pény pfidame 2 zloutky a
vySlehame. Na val prosejeme 30 dkg hladké mouky pridame Zloutkovou smés rychle zpracujeme v tésto. dame na 1/2
hodinky odpog¢inou do chladna. Potom tvofime malé kuli¢ky, drunym koncem varecky ud&lame dllky. Kolacky
potfeme rozslehanym vajickem a omo&ime v jemné strouhanych ofechach a dlky plnime marmeladou, nejlépe
rybizovou. Naskladame na plech na pecici papir a upeCeme ve stfedné vyhraté troubé. Vychladlé kolacky
pocukrujeme



