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Fazolovy hrnec sdzavského rancera

Ingredience:

500 g veprové plece, 2 cibule

sadlo nebo olej, stl, pepF

1 klobésa, 3 Izice keCupu

1 az 2 konzervy fazoli ve slaném nalevu
4 strouzky €esneku, kmin

1 Cervend a 1 zelena paprika

Spetka chilli a Salvéje

Popis postupu:

Maso nakrajime na kousky, cibuli nadrobno. V kastrole rozehfejeme tuk, vhodime cibuli, osmahneme ji, pfidame
osolené a opeprené maso a za stalého michani opeCeme. Podlijeme vodou a dusime az maso zmékné. Pfidame
nakrajenou klobasu, papriky, kecup fazole z konzervy a kratce povafime. Dochutime ¢esnekem, kminem, Salvéji a
chilli a podle chuti dosolime a dopeprime a jeSté kratce povafime.V Iété pfidame na prouzky pokrajenou cuketu,
razicky brokolice, kapustu Ci zelené fazolky. Misto ¢erstvého masa miZzeme pouzit vepfové nebo hovézi maso z
konzervy. Podavame s chlebem



