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Hoveézi varené maso s pazitkovou omackou

Ingredience:

600 g hovéziho masa

3 kostky zeleninového bujénu
1,5 | vody

svétla jiska

70 g Cerstvé pazitky

200 ml smetany na vareni

Popis postupu:

V 1,5 litru vafici vody rozpust'te bujon. Do vyvaru vlozte maso, které po uvareni domékka vyndejte. Vyvar zahustéte
svétlou jiskou do hustoty omacky. Pridejte jemné sekanou pazitku a podle potfeby zjemnéte smetanou na vareni.
Maso nakrajejte na platky a prelijte pazitkovou omackou.



