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Kavoveé lanyze

Ingredience:

200 g Cokolady na varfeni, 20 g masla
3 IZice smetany ke Slehani

20 g ztuZzeného tuku

2 IZzice mouckového cukru

3 Izice k&vového likéru

2 Izice kakaa

1 1zicku mleté kavy

Popis postupu:

Ve vodni lazni rozpustime 200 g cokolady na varfeni a 20 g masla. Ve 3 Izicich smetany ke Slehani rozpustime 20 g
ztuzeného tuku, 2 Izice mouckového cukru, 3 IZice kavového likéru, 2 Izice kakaa, 1 1zicku mleté kavy a vySlehame do
krému. Vmichame rozpusténou cokoladu a hmotu rozetfeme na félii na vySku 1 cm. Nechame vychladnout. Nakrajime
na kousky, prsty tvarujeme ovéalky a tupym noZzem naznacime uprostred ryhu. Posypeme kakaem smichanym s
mouckovym cukrem a nechame ztuhnout v chladnicce.



