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Kavoveé pralinky

Ingredience:

100 g ztuzeného tuku

250 g masla, 100 g medu

3 1ZiCky kakaa

2 1Zi€ky instatni kavy, 1 Izice rumu
200 g oloupanych mandli

150 g suSeného mléka

1 Izici medu, 2 bilky

Popis postupu:

Ve vodni lazni nechame rozpustit ztuzeny tuk, odstavime a nechdme mirné vychladnout. Vmichame maslo, med,
kakao, kavu, rum a utfeme hladkou hmotu. Nechame v chladni¢ce ztuhnout. Umeleme 200 g oloupanych mandli,
smichame se 150 g suSeného mléka, 1 Izici medu, 2 bilky. Z tésta vypracujeme faleSny marcipan. Vyvalime na
pocukrovaném alobalu a krajime na Ctverecky. Na kazdy polozime kousek kadvového krému a zabalime. Dame
ztuhnout do chladni¢ky, zdobime rozpusténou ¢okoladou.



