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Kolac s hroznovym vinem

Ingredience:

200 g hrubé mouky, 4 vejce
150 g mouckového cukru
120 g masla, 50 ml mléka
500 g mékkého tvarohu

1 vanilkovy cukr

350 g hroznového vina

Popis postupu:

Rozdrobte na drobenku hrubou mouku, cukr a méslo. V mise rozmichejte mékky tvaroh s vanilkovym cukrem, mlékem
a vejci, nakonec vmichejte hroznové vino bez pecek. Kola€ovou formu vylozte pecicim papirem, dno posypte 2/3
drobenky, rovnomérné ji zakryjte tvarohovou smési, posypte zbytkem drobenky, vlozte do predehraté trouby a zvolna
pecte asi 40 minut.



