Tento recept byl staZen ze serveru Domaci-Kuchaf.cz miZete také navstivit www.studuj.com
Konakové Spicky

Ingredience:

180 g mouckového cukru
120 g masla

200 g détskych piskotl

2 IZice kakaa

4 1Zice rumu

Krém:

maslo

vajecny konak

Popis postupu:

PiSkoty rozdrtime, smichame s cukrem, maslem, kakaem a rumem. Vypracujeme tésto, kousky tésta vtlaCujeme do
malych likérovych Stamprlicek, vysypanych mouckovym cukrem. Prstem nebo obracenou varec¢kou namocenou v cukru

vytlaéime dilek, vyklopime, naplnime krémem a prilepime piskot. Na krém utfeme maslo s vajecnym koriakem.
MdZeme polit Cokoladovou polevou.

Konakové Spicky

Ingredience:

180 g mouckového cukru
120 g masla

200 g détskych piskotl

2 Izice kakaa, 4 IZice rumu

Popis postupu:

PiSkoty rozdrtime, smichame s cukrem, méaslem, kakaem a rumem. Vypracujeme tésto, kousky tésta vtlaCujeme do
malych likérovych stamprli¢ek vysypanych mouckovym cukrem. Prstem vytlacime dilek, vyklopime a naplnime
krémem (maéslo utfené s vajeénym kofiakem) a prilepime piskot nebo susenku. MdZzeme polit okoladovou polevou.



