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Krabi valeCky

Ingredience:

1 ménsi cibule, 3 IZice masla
2 vejce, 1/4 hrnku smetany
1/2 hrnku strouhanky

2 hrnky krabiho masa

1/2 hrnku Fapikatého celeru
2 lZice petrzelové naté

2 Izice horcice, 1 Izicka soli
1/2 1zi€ky worchesterové omacky
1/2 1zi€ky €erného pepre
Spetku mleté palivé papriky
2 Izice hladké mouky

Popis postupu:

V ménsim hrnci zpénte na masle nadrobno nakrajenou cibuli a dejte ji stranou vychladnout. Pfendejte ji do vétsi
misy, pridejte vejce, strouhanku, krabi maso, fapikaty celer, petrZzelovou nat’, hof€ici, worchesterskou omacku,
mletou palivou papriku, smetanu, sdl, pepf¥. Vée promichejte a nechte prikryté na 30 minut v lednici. Ze smési si
vytvorte mensi valeCky, které obalte v hladké mouce a opékejte na maésle asi 3 minuty na kazdé strané. Hotové
véleCky podavejte s hlavkovym salatem.



