
Nugátový závin

Ingredience:

250 g kávových oválků
150 g moučkového cukru
3 lžíce kakaa, 3 lžíce rumu

Náplň: 
Utřeme 200 g moučkového cukru
150 g másla, 1 žloutek

Popis postupu:

Oválky umeleme, přidáme ostatní suroviny a vypracujeme těsto, které vyválíme na pečicím papíře. Potřeme náplní,
srolujeme a dáme ztuhnout do lednice. 


