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Orechové rezy se Zloutkovou polevou

Ingredience:

6 bilkl
28 dkg piskového cukru
30 dkg jemné mletych vlasskych ofechl

Poleva:

6 Zloutkd uslehame s 28 dkg piskového cukru

14 dkg vybérové polohrubé mouky

28 dkg rozpusténého vlazného tuku /Smetol, Sluna/

Popis postupu:

V Slehaci uSlehame vajecné bilky s piskovym cukrem, pfidame jemné mleté vlasské ofechy, vybérovou polohrubou
mouku a jemné vmichame rozpustény vlazny tuk. PeCeme na vymasténém a vysypaném plechu v pfedehraté troubé
/180°C/ do svétle hnéda. Hned horké polejeme Zloutkovou polevou a zdobime ofechy. Po zchladnuti udéla poleva
kfupavou krustu, proto krdjime nozem namocenym do horké vody.



