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Ostry Spanélsky kuskus

Ingredience:

250 g kuskusu

300 ml zeleninového vyvaru

2 lZice olivového oleje

200 g choriza

1 nakrajena cibule

400 g cizrny

400 ml kufeciho vyvaru

jemné nasekana potrzelka

stl, pepf

1Zicka papriky

Popis postupu:

PFipravte si kuskus dle ndvodu na obalu (pouzijte zeleninovy vyvar). Na oleji osmazte chorizo tak tfi minuty. Pak ho
vyjméte a do vypecené Stavy vsypte cibuli. AZ zmékne, pridejte papriku, slitou cizrnu a kufeci vyvar. Vrat'te chorizo

na panev a kratce povarte. Smés nalijte na kuskus a vie posypte petrZzelkou. Podle potfeby dochut'te. Podavejte s
rajCatovym salatem.



