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PiSkotové ovocné valeCky

Ingredience:

100 g détskych piskotd

100 g masla

100 g okapaného ananasového kompotu
3 Tatranky, 2 IZzice rumu

Poleva:

40 g ztuzeného tuku

80 g Cokolady na vareni

Popis postupu:

Na robotu (nebo ru¢né nastrouhame) pomeleme tatranky, pisSkoty. Ananas drobné nakrajime na malinké kousicky.
Promneme, ochutime rumem, podle potfeby zakapeme Stavou z kompotu. Spolecné s maslem vypracujeme vlacnou
hmotu a rukou méacenou ve studené vodé tvarujeme malé valecky. Nechame v chladni¢ce ztuhnout. Polijeme
cokoladovou polevou (ve vodni lazni rozpustime 40 g ztuzeného tuku a vmichame 80 g ¢okolady na vareni). Ozdobime
prouzky bilé ¢okoladové polevy (koupené v obchodé).



