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Pudinkové kostky s tvarohem - bez mouky!

Ingredience:

Tésto:

4 kakaové pudinky

20 dkg mouckového cukru
4 vejce

1 Izice rumu

20 ml oleje

1 prasek do peciva

Krém:

25 dkg masla

20 dkg mouckového cukru
50 dkg mékkého tvarohu

Popis postupu:

Pudinkové prasky smichame s praskem do peciva a cukrem. Pfidame vejce, rum, olej a vie dikladné promichame.
Tésto vylijeme na vymazany a moukou vysypany plech a peCeme pfi 200 °C asi 20 minut. Po upeceni nechame
vychladnout a mezitim si pFipravime krém.

Zméklé maslo utfeme s cukrem do pény. Pfidame tvaroh a vie dikladné vyslehame na hladky krém, ktery pak
rozetfeme na vychladly korpus. Povrch miZzeme ozdobit dle své fantazie.



