Tento recept byl staZen ze serveru Domaci-Kuchaf.cz miZete také navstivit www.studuj.com

Repa z papiru

Ingredience:

500 g Cerstvé fepy

4 snitky tymianu

4 1Zi€ky masla

balzamikovy ocet na zakapnuti
mofr'ska stl na posypani

Popis postupu:

Troubu pFedehfejte na 180, horkovzdusnou na 160°C. Repy rozdélte na 4 listy paciciho papiru, a neZ je zabalite jako
balicek, pfidejte k nim po snitce tymianu, I1zicce mésla a vSe zakdpnéte par kapkami octa. BaliCky uzaviete a pecte
30 az 40 minut, aby Fepa zmékla. Podavejte v pootevienych papirovych baliccich, popfasené zrnky soli jako
samostatnou

chut'ovku nebo soucast priloh k nejriiznéjsim pec¢enym masdim.



