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Spanélska Cesnekovéa polévka

Ingredience:

60 ml panenského olivového oleje

10 strouzkd esneku pokrajenych na platky
1,2 | hovéziho nebo dribeZiho vyvaru
sklenka suchého sherry

platky bagety nasucho opecené

strouhany parmazan

stll a pepf na dochuceni

Popis postupu:

Na panvicce rozehrejte olivovy olej a osmahnéte Cesnek dozlatova. V hrnci prohfejte vyvar sherry, a kdyz dosahne
bodu varu, vsypte ¢esnek. Osolte a opeprete podle chuti a na mirném plameni vafte asi ptl hodiny. Chcete li Giry

vyvar, polévku sced'te.Mezitim posypte platky chleba syrem a kratce zapecCte v troubé, asi ¢ minuty pfi 220°C. Do

hlubokého talife nebo misky vlozte opeceny chléb, pFelijte polévkou a ihned podavejte.



