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Strecha z BEBE suSenek

Ingredience:

1 baliek svétlych Be-be suSenek

1 bali¢ek kakaovych Be-be suSenek
500g tvarohu

150g mletého cukru (15 lzic)

200g masla

2-3 banany

trochu rumu

Popis postupu:

Utfeme maslo s cukrem, tvarochem a ochutime rumem. Na alobal naskladame jako Sachovnici Be-Be suSenky 3 fady po
7 kusech, (stfidame svétlou a tmavou barvu). Potfeme polovinou tvarohového krému a zakryjeme znovu suSenkami
Be-Be poskladanymi jako Sachovnice, ale tentokrat na tmavou svétlou a obracené. Rozetfeme zbytek krému a na
prostfedni fady poloZime oloupané banany. Vezmeme alobal a z obou delSich stran pfiklopime k

sobé tak, ze se suSenky nahore spoji do stfechy. Po zatuhnuti v lednici polijeme Cokoladovou polevou a dame znovu
vychladit.



