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Veproveé s houbami a rozmarynem

Ingredience:

500 g veprové panenky

1 Izice hladké mouky

2 1Zi€ky suSeného rozmarynu
3 lIZice olivového oleje

250 g krémovych Zampiond
1 velky strouzek ¢esneku
300 ml zeleninového vyvaru
stl, pepf

Popis postupu:

Veprové nakrajejte Sikmo na platky silné asi centrimetr. Do igelitového saCku nasypte mouku, rozmaryn, trochu soli a
pepfe. VloZte maso, satek uzaviete a dikladné protiepejte, aby se veprové stejnomé&rné obalilo. Ve velké panvi
rozehfejte dvé IZice oleje. Vlozte maso a osmahnéte ho z obou stran dozlatova, asi 3 az 4 minuty. Pak ho vyjméte a
dejte stranou. Do panve pfidejte zbyly olej, vsypte houby a smazte, dokud nezacnou vlanét. Potom je posypte
sekanym Cesnekem a vrat'te k nim maso. Vlijte vyvar, uvedte do varu, sniZte plamen a pét minut povarte, aby
veprové krasné zhnédlo.



